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DIAS: 2, 3y 4 de OCTUBRE de 2014

HORARIO: dias 2y 3; de 9:00 a 13:30 y de 15:30 a 19:00

Sabado dia 4, de 9:30 a 14:00

LUGAR: SALON DE ACTOS DE LAS NUEVAS DEPENDENCIAS DE LA

DIPUTACION DE CASTELLON.
Avda. Vall d’Uixo, 25 (12004 Castellon) Telf. 964 35 98 83
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PROGRAMA:

Jueves dia 2:
9:00 a 9:30 - Presentacién del Seminario

9:30 a 11:00 - La Calidad de Aceite de oliva virgen. Operaciones preliminares, toma de muestras, calidad
de la aceituna, indice de madurez y composicion.

11:00 a 11:15 - Coffee break

11:15 a 13:30 - Interpretacion de sus datos para la regulacién del sistema productivo y su importancia en
la elaboracion de aceites de calidad.

15:30 a 17:15 - Tecnologia de elaboracion y sus efectos sobre la calidad.
17:15 a 17:30 - Coffee break

17:30 a 19:00 - Los puntos criticos a tener en cuenta en el proceso de elaboracion del aceite de oliva
virgen.

Viernes dia 3:

9:00 a 11:00 - La molienda, batido, centrifugacion, conservacion y filtrado.

11:00 a 11:15 - Coffee break

11:15 a 13:30 - Regulacion de los sistemas continuos.

15:30 a 17:15 - Pardmetros de control en la produccién para un mejor agotamiento.
17:15 a 17:30 - Coffee break

17:30 a 19:00 - Automatizacioén, optimizacion y control del proceso de elaboraciéon
del aceite de oliva virgen para la obtencion de aceites de calidad.

Sabado dia 4:

9:00 a 11:00 - Las nuevas tecnologias de la elaboracion del aceite de oliva virgen.

11:00 a 11:15 - Coffee break

11:15 a 11:45 - Presentacion de AEMODA, Asociacion Espafiola de Maestros y Operarios de Almazaras.
11:45 a 14:00 - Puntos de Control en el proceso de elaboracion del aceite de oliva virgen.

Control y mantenimiento de las instalaciones oleicolas, en todo el proceso, desde la tolva de recepcion,
hasta el almacenamiento. Casos practicos de manejo de maquinaria oleicola.
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PROFESORES:

GABRIEL BELTRAN MAZA: Doctor por el Departamento de Ingenieria Quimica, Ambiental y de los

Materiales de la Universidad de Jaén en 2000. Posteriormente llevé a cabo una estancia postdoctoral en
la Hugh Sinclair Nutrition Unit de la School of Food Biosciences de la Universidad de Reading (UK).
Actualmente es investigador titular del Instituto Andaluz de Investigacion y Formacion Agraria Pesquera y
de la Produccion Ecolégica en el Centro Venta del Llano de Mengibar y ocupa el puesto de responsable
del Grupo de Investigacién AGR240 de ‘Olivicultura y Elaiotecnia’ del IFAPA.

Los topicos en los que desarrolla sus trabajos de investigacion se concretan en el efecto de los factores
agronémicos en la calidad y caracteristicas nutricionales y sensoriales del aceite de oliva virgen y en
particular, en la caracterizacion varietal y programa de mejora genética, la fertilizacion nitrogenada,
maduracién del fruto, riego y secano y el efecto de las condiciones agroclimaticas. Asimismo, en la
actualidad estudia el efecto de las variables del proceso en las caracteristicas nutricionales y sensoriales
del aceite de oliva virgen con especial incidencia en la molienda del fruto y el batido de la pasta asi como

el desarrollo de nuevas tecnologias en el ambito de la almazara.

Colabora en trabajos de evaluacién de las propiedades nutricionales de los compuestos minoritarios del
aceite como son su efecto antioxidante, antiaterogénico y anticancerigeno. Ha sido investigador principal
de cuatro proyectos de investigacion y ha participado en otros 20, ademas desarrolla diferentes contratos

de investigacién con empresas privadas.

ANTONIO JIMENEZ MARQUEZ: (Centro IFAPA Venta del Llano. Mengibar (Jaén). Licenciado en

Ciencias Quimicas, por la Universidad de Granada, Doctor en Quimicas por el Departamento de Quimica

Analitica de la Universidad de Jaén y Master en Ingenieria de Sistemas y Control.

Investigador Titular en el Instituto Andaluz de Investigacion y Formacion Agraria, Pesquera y de la
Produccion Ecolégica, en su Centro de ‘Venta del Llano’ de Mengibar (Jaén), dentro del area de

‘Tecnologia y Post cosecha’, grupo de investigacién AGR240 'Olivar y Aceite de Oliva'.

Actualmente coordinador del proyecto de excelencia P10 AGR6429: Modelado y optimizacion del
proceso de elaboracién del Aceite de Oliva Virgen. Proyecto |, del Ministerio de Ciencia e Innovacién y
Consejeria de Economia, innovacién y Ciencia de la JJAA; e investigador en el proyecto Transforma del
Olivar y Aceite de Oliva del IFAPA.
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Espemahzado enla automatlzaC|on optlmlzaC|0n y control del proceso de elaboracién del aceite de oliva
virgen para la obtencion de aceites de calidad, asi como en el control de calidad y aplicaciéon de nuevas
tecnologias para la caracterizacion de estos.

Ha publicado mas de 40 articulos en revistas de impacto internacionales y de divulgacién nacionales
(Oleo, Mercacei, Vida Rural, etc.), y participando en varios capitulos de libros del sector. Director de
cuatro Tesis Doctorales y otras cuatro pendientes de lectura, y codirector de unas diez Tesis de Master

de Olivar y Aceite de oliva, entre la Universidad de Jaén y de Cérdoba.

Autor y coautor dos patentes de proceso: una propia sobre nuevas técnicas de calentamiento de la
masa en pre batido mediante ultrasonidos de potencia y otra compartida con la Empresa PROCISA

sobre sistema automatico para la adicién de agua a la masa tras el batido.

Desde 1988, vengo desarrollado una intensa labor de formacion en el sector, participando en jornadas,
seminarios y como profesor en los hnumerosos Cursos de formacion de personal técnico del Sector del
Aceite de Oliva celebrados tanto en el IFAPA como fuera de la Institucién: Cursos de Produccién
Integrada de Almazara, Cursos de maestros de Almazara, Cursos de Analista de Aceite y de Almazara,
Cursos Caracterizacion sensorial de Aceites y Curso Internacional de Elaiotecnica y Aceitunas de mesa
(bianual), del que soy coordinador desde el 2007. Asi mismo, participo como profesor en diferentes
asignaturas de los Cursos de doctorado en Aceite de Oliva y Olivar, del Master Oficial de Olivar, Aceite
de Oliva y Salud de la Universidad de Jaén ,asi como en el Titulo de Experto en catas de Aceite de Oliva
Virgen. También participa como profesor en los Cursos de especializacion de la Universidad

Internacional de Andalucia en la sede en Baeza.

MANUEL CARAVACA SUSI: 25 afios de experiencia como maestro de almazara. Responsable de

calidad y medioambiente en almazara.

Experto Universitario en elaboracién de aceites de oliva, por la universidad de Jaén. Experto en
Elaboracion de aceite de oliva. Aprovechamiento y gestion de los subproductos, impartido por la
Universidad Internacional de Andalucia. (UNIA). Asesor de calidad y produccion en la almazara
ecoldgica “La aceitera de la Abuela”, ubicada en Titulcia, Madrid, donde se molturan 5 variedades
distintas de aceituna. (Arbequina, Cornicabra, Verdeja, Manzanilla cacerefia y Picual.). Asesor de calidad
y produccion en la almazara Olivapalacios de Ciudad Real. Encargado de produccién de la firma
“PAGOS DE TORAL”. Mejor maestro de molino de Espafa en la campana 2010 En el VII Concurso
Nacional de la Asociacién Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO). Catador oficial acreditado por
ENAC en el Panel de Cata CM Europa.

En la actualidad Presidente de AEMODA (Asociacion espafiola de maestros y operarios de almazara).
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